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Pasta al
pomodoro
Pasta biologica di filiera
toscana essiccata a basse
temperature del pasࢢficio
Palandri di Pistoia, basilico
fresco biologico dell’Az Agr.
Leonardo Toࢢ di Bagno a
Ripoli

Coscio�o 
coscio�o 
Prosciutto cotto solo con
ingredienti naturali di
Alimentari Radice

Piselli saltaࢢ
prezzemolo fresco
biologico dell’az. Agricola
Toࢢ Leonardo di Bagno a
Ripoli

Crema di zucca
con crosࢢni di
pane
zucca fresca biologica,
rosamrino e prezzemolo
biologici dell’Az. Agr.
Leonardo Toࢢ di Bagno a
Ripoli, patate fresche
dell’az. Lunica del Mugello,
crosࢢni di GranArt - L’Albero
del Pane di Cavriglia (Ar)

Coscia di pollo
Pollo anࢢbioࢢc free di
Amadori

Patate arrosto
Patate fresche dell’azineda
Lunica del Mugello,
rosmarino fresco biologico
dell’ Az. Agricola Toࢢ di
Bagno a Ripoli,

Spagheࢰ alle
vongole
Pasta biologica di filiera
toscana essiccata a basse
temperature del pasࢢficio
Palandri di Pistoia,  polpa di
pomodoro de “Lunica” del
Mugello, prezzemolo frescho
biologico dell’Az Agr.
Leonardo Toࢢ di Bagno a
Ripoli

Rico�a 
rico�a di la�e biologico di
Agriambiente del Mugello

Insalata 
insalata dell’ Az. Lunica del
Mugello

Pasta alla
francescana
Pasta biologica di filiera toscana
essiccata a basse temperature
del pasࢢficio Palandri di Pistoia,
basilico fresco dell’Az. Agr.
Leonardo Toࢢ di Bagno a Ripoli,
polpa di pomodoro de “Lunica”
del Mugello pinoli italiani,
parmigiano reggiano DOP

Polpe�e di ceci
con maionese con
maionese
Ceci  biologici dell’Az. Del Colle di
Bientina (Pi), patate fresche
dell’Az Agr Lunica del Mugello,
uovo biologico, parmigiano
reggiano DOP, llatte fresco
biologico di Agriambiente, pane
biologico del forno Fioravanti,
rosamarino biologico dell’Az Agr
Leonardo Toti di Bagno a Ripoli

Spinaci all’olio

Riso olio
Riso bio italiano Scoࢰ

Merluzzo al
forno
Merluzzo zona FAO 27

Fagiolini
saltaࢢ
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